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VA VITrINOr
INSTRUCIONES DE USO Y SEGURIDAD

ES

Recomendaciones de uso y mantenimiento

o Antes del primer uso, el utensilio debe lavarse y secarse perfectamente.

¢ Inspeccione la pieza para asegurarse que no tenga dahos, como abolladuras o revestimientos desprendidos, u
otros dahos que puedan haberse producido durante el transporte o en el punto de venta. Podrian rayar la
superficie de coccion.

e Para lavar la pieza, lo Unico que se requiere es una esponja suave y agua caliente, no utilice estropajos metalicos
ni productos asperos.

¢ Acondicionar la superficie antiadherente con una fina capa de aceite.

o Evitar la utilizacion de objetos punzantes, se recomienda utilizar instrumentos de madera o de plastico.

o El antiadherente puede obscurecerse con el uso, siendo un efecto natural que no afecta a su funcionalidad. Este
efecto es mas significativo en colores claros.

e En cocinas de induccion use potencias medias.

e Espere a que la pieza se enfrie antes de lavarla para evitar quemaduras o danos.

¢ Evite causar aranhazos con el movimiento innecesario de la sartén hacia delante y hacia atras.

e Se recomienda lavar a mano para prolongar la vida (til de los utensilios de cocina.

Instrucciones de sequridad

¢ No permitir llama directa en el mango o asa, fragiliza la baquelita y puede ocasionar dahos por rotura. Las piezas
con mangos o0 asas de baquelita no son aptas para horno.

e Las piezas con asas 0 mango metalicos pueden sobrecalentarse con el uso, utilice proteccion térmica para su
manejo.

o AsegUrese de que la sartén esté colocada de manera estable y no gire sobre si misma.

e Siusa el utensilio en cocinas de gas, asegUrese que el utensilio apoya correctamente.

e Lapiezay la placa de coccion deben tener el mismo diametro para ayudar a evitar la pérdida de energia y obtener
un buen rendimiento de coccion.

¢ Utilice potencias medias, no deje la pieza vacia en el fuego o la sobrecaliente, esto puede dahar el revestimiento y
causar accidentes.

e Oriente el mango hacia adentro o hacia los lados para evitar golpes accidentales.

o No ahada agua fria a una sartén caliente, ya que el choque térmico podria deformarla.

o Si el revestimiento antiadherente esta desgastado o despegado, deje de usar la sartén.

e Las piezas con herrajes atornillados, con el uso, el mango puede aflojarse. Por su propia seguridad, debe apretar
inmediatamente con un destornillador convencional y si no fuera posible, retirar la pieza.

¢ Reemplace la sartén si nota deformaciones que afecten su estabilidad.

e Estos utensilios no son aptos para microondas.

e No toque ni desplace los utensilios de cocina calientes, espere a que se enfrien antes de manipularlos para evitar
el riesgo de quemaduras.

¢ Nunca deje la sartén sin supervision mientras esté en uso, ya que puede provocar incendios o accidentes.

¢ Mantenga las piezas fuera del alcance de los ninhos mientras cocine.

¢ No sobrecalentar y asegurarse siempre de que haya aceite, agua o alimentos en los utensilios de cocina antes de
calentarlos.

o Evite usar aerosoles de cocina al usar sus utensilios de cocina.

¢ No usar los utensilios de cocina como recipientes para almacenar alimentos, ya que esto podria manchar la
superficie antiadherente.
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VA VITrINOr
USE AND SAFETY INSTRUCTIONS

EN

Recommendations for use and maintenance

Before using for the first time, the pan should be washed and dried thoroughly.

Inspect the pan to make sure it has no damage, such as dents or chips in the coating, or any other damage that
may have occurred during transportation or at the point of sale. They might scratch the cooking surface.

Wash using a soft sponge and hot water. Do not use metal scouring pads or abrasive products.

Rub a thin layer of oil over the non-stick surface.

Avoid using sharp objects. We recommend using wooden or plastic utensils.

The non-stick surface may become darker through use. This is a natural effect that does not affect its functionality.
This effect is more noticeable in light colours.

In induction hobs, use medium settings.

Wait for the pan to cool completely before washing to avoid burns or damage.

Avoid scratching the pan by unnecessarily moving it around on the hob.

Hand washing is recommended to prolong the life of your cookware.

Safety instructions

Do not allow direct flames to come into contact with the handle as this weakens the Bakelite and can cause
damage through breakage. Pans with Bakelite handles are not oven proof.

Pans with metal handles can overheat with use, so make sure you use thermal protection when handling them.
Make sure the pan is stable and doesn’t spin around.

For gas hobs, make sure the pan is stable on the burner.

The pan and the hob ring should be the same diameter to help prevent energy loss and ensure efficient cooking
performance.

Cook over a medium heat. Never leave an empty pan on the burner or overheat it as this can damage the lining
and cause accidents.

Make sure the handle is positioned inwards or towards either side so that it is not knocked accidentally.

Do not add cold water to a hot frying pan, as thermal shock may deform it.

If the non-stick coating is worn or peeled off, stop using the pan.

On pans with screwed fittings, the handle may become loose over time. For your own safety, you should
immediately tighten the handle using a conventional screwdriver and if this is not possible, you should no longer
use the pan.

Replace the pan if you notice any deformations that affect its stability.

These pans are not microwave safe.

Do not touch or move hot cookware, wait for them to cool before handling to avoid the risk of burns.

Never leave the pan unattended while in use, as it may cause fires or accidents.

Keep the pans out of the reach of children while cooking.

Do not overheat and always be sure that oil, water or food materials are in the cookware prior to heating it.
Avoid using cooking sprays.

Cookware should not be used as a food storage container, which could result in staining the non-stick surface.
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VA VITTINOr

MHCTPYKUUU 3A YINOTPEBA U BE3OMNMACHOCT

BG

MpenopbKku 3a ynotpeba u noaapbKKa

e [peau nbpeaTta ynotpeba npnubopuT Tpabea Aa ce M3mMe U noacylumn gobpe.

e [lpoBepeTe geTaina 3a NoBpean, Kato BAALOHATUHN MAM OTNENeHM 0BANLOBKKU, UAK APYTM NOBPESM, KOUTO MOXKE Aa ca
Bb3HWKHaNM NO BPEME Ha TPAHCMOPTUPAHETO MM B TOYKaTa Ha npogaxkba. Te 6uxa Moru Aa HaApacKaT NOBbLPXHOCTTA 3a
roTBeHe.

* 3a ga usmueTe nsgenneTo, e Heobxognuma camo MeKa r.ba 1 Tonna Boaa, 6e3 ga M3non3BaTe MeTasHU NOAJOXKKM 33
NnoyYncTBaHe UK arPecuBHU NPOAYKTHU.

e HamakeTe Hesasnengallata NOBbPXHOCT C TbHBK C/0M 0/MO.

e W3bAarealiTe M3NON3BAHETO Ha OCTPU NpeaMeTH, NpenopbyBame BM 4a M3MNOA3BaTe AbPBEHU UK NIACTMACOBU
WNHCTPYMEHTH.

e Hesanensaw,oTo NOKPUTME MOXKe Aa NMOTbMHee Npu ynoTpeba, HO TOBa e ecTecTBeH epeKT, KOMTO He BAuAe Ha
byHKLMOHaNHOCTTa My. To3n edeKT e No-3HauYnum Npu CBET/IMTE LBEeTOBE.

o [pn UHAYKLMOHHUTE KOTIOHW MU3MON3BalTe cpegHa MOLLHOCT.

e M3yaKaliTe ypeabT Aa U3CTUHE, Npean Aa ro usmueTe, 3a Aa usberHete nusrapaHna UM NoBpegu.

e W3bareaiTe Aa npunynHasate APACKOTUHU Ype3 HEHYXHO ABUXKEHUE Ha TUIFAHA Hanpe4-Ha3aa.

. Hpeﬂop'b‘-lBa Ccé PbYHO MUEHE, 3a Aa YAB/DKNTE XNBOTA Ha CbAOBETE CU.

UHCTPYKUMKM 33 6e3o0nacHOCT

e He ponyckaiiTe gMpEeKTEH NAaMbK BbPXY APbXKKaTa, Tbi KaTo ToM oTciabsa bakennTa U MoXKe ga NpUMYMHM NoBpeaa vpes
cyynsaHe. YacTute ¢ 6aKeNUTOBU APBKKM He ca Noaxoaawm 3a dypHa.

e YacTuTe C MeTasHM APDBKKM MOraT a NperpesT no Bpeme Ha ynotpeba, nsnonssaiTe TONAMHHA 3awwmMTa npu pabora.

e YBepeTe ce, Ye TUIaHbT e NOCTAaBEH B CTabW/IHA NO3MLMA U HE Ce BbPTU BbPXY cebe cu.

e AKO CbAbT Ce M3M0A3Ba HA FAa30BU KOT/IOHU, YBEpeTe Ce, Ye CbAbT € NOANPAH NPaBUIHO.

e CbAabT M KOTNOHBT TPAGBaA A3 ca C eguH U Cbly, AMaMeTbp, 3a Ja ce NPeaoTBpaTh 3arybaTa Ha eHeprus u Aa ce Noayum
nobpa Npov3BOAUTENHOCT Ha FOTBEHE.

e M3nonsBaiTe cpegHa MOLLHOCT, HE OCTaBAMTe NPA3HOTO Napye B OFbHA U He ro NperpaBanTe, Tbil KaTO TOBa MOXe Aa
noBpeayn NOKPUTUETO M A3 A0BeAE A0 UHLUAEHTU.

e 3aBbpTeTe ApbXKKATa HaBbTPE MM HACTpaHM, 33 Aa u3berHete cayyariHu yaapu.

e He pobasaiTe cTygeHa BoAaa B ropeLy, TUraH, Tbil KAaTo TEPMUYHUAT LOK MOXKe Aa Aedopmmupa TUraHa.

e AKO He3asnenBaLLoTo MOKPUTME € M3HOCEHO MW CE NIIOLLM, CNpeTe Aa U3MOoa3BaTe TUraHa.

e [lpu YacTu ¢ 6ONTOBU CbeaMHEHMA OPBIKKATA MOXKe Aa ce pasxnabu npu ynotpeba. 3a Bawa cobcTBeHa 6e3onacHocT
TpabBa He3abaBHO Aa 3aTerHeTe ¢ 06MKHOBEHA OTBEPTKA, @ aKO TOBA HE € Bb3MOXHO, OTCTPaHeTe YacTTa.

e AKo 3abenexute gedopmaLmm, KOMTO HApyLWABaAT CTabUAHOCTTa HA TUraHa, ro CMeHeTe.

e Te3u cbloBe He ca NOAXOAALLM 33 U3MNON3BAHE B MUKPOBBAHOBU GYpPHM.

e He poKocBaliTe U He NpemecTBaiTe ropeLiy cbAoBe, U34akalTe M ga U3CcTMHaT, npeau Aa rm obpaboTeate, 3a Aa
n3berHeTe pMcKa oT M3rapsHe.

e Hukora He ocTaBaiTe TUraHa 6e3 Haz30p, AOKATO Ce U3NO0A3Ba, ThiA KaTo TOBA MOXe A3 A0BeAe A0 NOXKap UAM 3/10N0AYKa.

o CbxpaHaBalTe YacTUTE Ha MACTO, HEAOCTBMNHO 3a AeLa, AOKATO roTBUTE.

e He nperpsaBaiiTe U BMHaru ce yBepaBaiTe, Ye B CbAa MMa Macno, BOAA UM XpaHUTENHU NPOAYKTU, Npean Aa ro sarpeete.

e W3bAareaiTe ga u3nonssaTe cnpenose 3a roteeHe.

e (CbaoBeTe 3a roTBeHe He TpA6Ba fa ce M3MON3BaT KaTo KOHTEMHEP 3a CbXpaHeHWe Ha XpaHa, KOeTo MOXKe Za foBeje A0
oLBeTABaHe Ha He3anenBallaTa NOBbPXHOCT.
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VA VITrINOr
NAVOD K POUZITI A BEZPECNOST

Ccz

Doporuéeni pro pouzivani a udrzbu

Ptred prvnim pouzitim je treba nacini dikladné umyt a osusit.

Zkontrolujte, zda neni poskozeno, napriklad zda neni promacknuté nebo zda se na ném neuvolnil povlak, pripadné
zda nedoslo k jinému poskozeni béhem prepravy nebo v misté prodeje. Mohly by poskrabat varny povrch.

K umyti nadobi sta¢i mékka houba a horkéa voda, nepouzivejte kovové draténky ani drsné pripravky.

Neprilnavy povrch oSetiete tenkou vrstvou oleje.

Nepouzivejte ostré predméty, doporucujeme dievéné nebo plastové nastroje.

Neprilnavy povrch maze pouzivanim ztmavnout, jedna se véak o ptirozeny jev, ktery nema vliv na jeho funkénost.
Tento efekt je vyraznéjsi u svétlych barev.

Na indukénich varnych deskach pouzivejte stredni vykon.

Pred mytim pockejte, az panev vychladne, aby nedoslo k popaleni nebo poskozeni.

Vyvarujte se poskrabani zbyte¢nym pohybem panve sem a tam.

Pro prodlouzeni zivotnosti nadobi se doporucuje ruéni myti.

Bezpeénostni pokyny

Nedovolte, aby na rukojeti hotel pfimy plamen, protoze oslabuje bakelit a mize dojit k jeho poskozeni rozbitim.
Dily s bakelitovymi rukojetmi nejsou vhodné pro pouziti v troubé.

Dily s kovovymi rukojetmi nebo Uchyty se mohou pfi pouzivani prehrat, pfi manipulaci pouzivejte tepelnou
ochranu.

Dbejte na to, aby panev byla umisténa ve stabilni poloze a neotacela se sama na sebe.

Pokud nadobi pouzivate na plynovych sporacich, ujistéte se, ze je nadobi rfadné podepreno.

Obrobek a varna deska musi mit stejny pramér, aby se zabranilo ztratam energie a dosahlo se dobrého vykonu pfi
vareni.

Pouzivejte stiedni vykony, nenechavejte kus prazdny v ohni ani jej neprehtivejte, mohlo by dojit k poSkozeni
povlaku a nehodam.

Otocte rukojet dovnitf nebo do strany, abyste zabranili ndhodnym narazam.

Do horké panve neptilévejte studenou vodu, protoze tepelny Sok mize panev zdeformovat.

Pokud je neptilnavy povlak opotiebovany nebo se loupe, prestante panev pouzivat.Soucasti se Sroubenim se
mohou béhem pouzivani uvolnit. V zajmu vlastni bezpecnosti byste méli dil ihned utadhnout béznym Sroubovakem,
a pokud to neni mozné, dil vyjméte.

Pokud zjistite deformace, které ovliviuji stabilitu panve, vyménte ji.

Toto nadobi neni vhodné pro pouziti v mikrovinnych troubéach.

Nedotykejte se horkého nadobi ani s nim nehybejte, pred manipulaci s nim pockejte, az vychladne, abyste predesli
riziku popalent.

Nikdy nenechavejte panev béhem pouzivani bez dozoru, protoze to mize zpasobit pozar nebo nehodu.

Béhem vareni uchovavejte ¢asti mimo dosah déti.

Nadobi neprehfivejte a pred ohfevem se vzdy ujistéte, ze v ném neni olej, voda nebo potraviny.

Nepouzivejte spreje na vareni.

Nadobi by se nemélo pouzivat jako nadoba na skladovani potravin, coz by mohlo vést ke znec¢isténi neptilnavého
povrchu.
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VA VITrINOr
GEBRAUCHSANLEITUNG UND SICHERHEITSHINWEISE

DE

Empfehlungen fur Gebrauch und Pflege

Vor der erstmaligen Nutzung das Produkt grundlich spulen und abtrocknen.

Uberprufen Sie das Produkt auf Beschadigungen, wie z. B. Dellen, abgeloste Beschichtungen oder sonstige beim
Transport oder im Handel entstandene Schaden, da diese die Kochflache zerkratzen kbnnten.

Zum Reinigen des Produkts geniigt ein weicher Schwamm und heiBes Wasser; verwenden Sie keine Topfkratzer
aus Metall oder scheuernden Produkte.

Schutzen Sie die antihaftbeschichtete Oberflache mit einem feinen Olfilm.

Keine scharfkantigen Utensilien verwenden; am besten sind Holz- oder Kunststoffutensilien.

Die Antihaftbeschichtung kann mit zunehmendem Gebrauch nachdunkeln; dies ist ein naturlicher Vorgang, der
keinen Einfluss auf die Funktionsfahigkeit hat. Bei hellen Farben ist dieser Effekt starker ausgepragt.

Bei Induktionsherden auf mittlerer Leistungsstufe kochen.

Um Verbrennungen oder Beschadigungen vorzubeugen, das Produkt vor dem Spuilen abkuhlen lassen.
Vermeiden Sie die Bildung von Kratzern durch unnbtiges Vor- und Zuruckschieben der Pfanne.

Um die Lebensdauer des Kochgeschirrs zu verlangern, empfiehlt es sich, es von Hand zu spulen.

Sicherheitshinweise

Vermeiden Sie direkten Kontakt mit der Flamme am Giriff, da dies die Bakelitoberflache angreift und zu
Bruchschaden fuhren kann. Produkte mit Bakelitgriffen sind nicht backofenfest.

Produkte mit Metallgriffen kbnnen sich wahrend des Gebrauchs stark erhitzen; verwenden Sie daher beim
Umgang mit diesen einen Hitzeschutz.

Achten Sie auf einen festen Stand der Pfanne und verhindern Sie, dass sie sich um sich selbst dreht.

Achten Sie bei Nutzung des Kochgeschirrs auf einem Gasherd darauf, dass es richtig aufliegt.

Um Energieverluste zu vermeiden und optimale Kochergebnisse zu erzielen, sollten Kochgeschirr und Kochfeld
denselben Durchmesser haben.

Kochen Sie auf mittlerer Stufe; erhitzen Sie das Kochgeschirr nicht Ubermafig oder im Leerzustand. Dies kann zu
Beschadigungen der Beschichtung fuhren oder Unfalle verursachen.

Richten Sie den Griff nach hinten oder zur Seite, um nicht versehentlich daran anzusto3en.

Gief3en Sie kein kaltes Wasser in eine heiBBe Pfanne, da sich diese durch den Warmeschock verformen kann.
Bei abgenutzter oder abblatternder Antihaftbeschichtung, sollte die Pfanne nicht mehr verwendet werden.

Bei Produkten mit Schraubbeschlagen kann sich mit zunehmendem Gebrauch der Griff lockern. Ziehen Sie die
Verschraubung aus Sicherheitsgrunden umgehend mit einem handelsublichen Schraubendreher fest, oder - falls
nicht moglich - entfernen Sie das Teil.

Bei Verformungen, die die Stabilitat der Pfanne beeintrachtigen, sollte die Pfanne ausgetauscht werden.

Das Kochgeschirr eignet sich nicht fur den Einsatz in der Mikrowelle.

Das Kochgeschirr nicht ihn heiBem Zustand anfassen oder verrucken. Um Verbrennungen bei der Handhabung zu
vermeiden, zunachst abkiuhlen lassen.

Die Pfanne beim Gebrauch niemals unbeaufsichtigt lassen; es besteht Brand- und Unfallgefahr.

Beim Kochen vor Kindern sichern.

Erhitzen Sie das Kochgeschirr nicht zu stark und achten Sie vor dem Erhitzen darauf, dass sich Ol, Wasser oder
Lebensmittel darin befinden.

Bitte keine Kochsprays verwenden.

Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht zur Aufbewahrung von Lebensmitteln, da dies die antihaftbeschichtete
Oberflache verfarben konnte.
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VA VITrINOr
BRUGSANVISNING OG SIKKERHED

DK

Anbefalinger til brug og vedligeholdelse

For farste brug skal redskabet vaskes grundigt og torres.

Undersag emnet for skader, f.eks. buler eller Igse belaegninger, eller andre skader, der kan veaere opstaet under
transport eller pa salgsstedet. De kan ridse madlavningsoverfladen.

En blad svamp og varmt vand er alt, hvad der kraeves for at vaske kogegrejet, brug ikke metalliske skuresvampe
eller skrappe produkter.

Plej non-stick-overfladen med et tyndt lag olie.

Undga at bruge skarpe genstande; instrumenter af trae eller plast anbefales.

Non-stick-belaegningen kan blive markere ved brug, men det er en naturlig effekt, som ikke pavirker
funktionaliteten. Denne effekt er mere markant i lyse farver.

Brug medium effekt pa induktionskogeplader.

Vent med at vaske panden, til den er kglet af, for at undgéa forbreendinger eller skader.

Undga at lave ridser ved at flytte panden ungdigt frem og tilbage.

Handopvask anbefales for at forlaenge kogegrejets levetid.

Sikkerhedsinstruktioner

Der ma ikke veere direkte flammer pa handtaget, da det sveekker bakelitten og kan forarsage skader i form af brud.
Dele med bakelithandtag kan ikke tale at komme i ovnen.

Dele med metalhandtag kan blive overophedet under brug, sa brug varmebeskyttelse ved handtering.

Sorg for, at gryden star stabilt og ikke drejer rundt om sig selv.

Hvis redskabet bruges pa gaskomfurer, skal du sgrge for, at redskabet er korrekt understattet.

Arbejdsemnet og kogepladen skal have samme diameter for at undgé energitab og opnéa en god tilberedning.
Brug medium effekt, lad ikke emnet sta tomt i ilden eller overophed det, det kan beskadige belaegningen og
forarsage ulykker.

Drej handtaget indad eller til siden for at undga utilsigtede stod.

Tilseet ikke koldt vand til en varm pande, da det termiske chok kan deformere panden.

Hvis non-stick-belaegningen er slidt eller skaller af, skal du holde op med at bruge gryden.

Pa dele med boltebeslag kan handtaget Igsne sig ved brug. For din egen sikkerheds skyld skal du straks stramme
det med en almindelig skruetraekker, og hvis det ikke er muligt, skal du fijerne delen.

Udskift gryden, hvis du opdager deformationer, der pavirker dens stabilitet.

Disse redskaber er ikke egnede til brug i mikrobglgeovne.

Rar ikke ved eller flyt ikke varmt kogegrej, vent til det er kalet af, for du handterer det for at undga risikoen for
forbraendinger.

Efterlad aldrig stegepanden uden opsyn, mens den er i brug, da det kan forarsage brand eller ulykker.
Opbevar dele uden for bgrns reekkevidde under madlavning.

Overophed ikke, og serg altid for, at der er olie, vand eller madvarer i kogegrejet, far du opvarmer det.

Undga at bruge madlavningsspray.

Kogegrejet bar ikke bruges til opbevaring af madvarer, da det kan give pletter pa non-stick-overfladen.
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VA VITrINOr
KASUTUS- JA OHUTUSJUHISED
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Kasutamis- ja hooldussoovitused

Enne esmakordset kasutamist tuleb tddvahendid pohjalikult pesta ja kuivatada.

Kontrollige tddvahendit kahjustuste, naiteks molkide voi lahtise kattekihi voi muude kahjustuste suhtes, mis voivad
olla tekkinud transpordi ajal voi mugikohas. Need vodivad toiduvalmistamispinda kriimustada.

Noude pesemiseks piisab pehmest kasnast ja kuumast veest, arge kasutage metallist puhastusvahendeid ega
karedaid tooteid.

Hooldage mittekleepuvat pinda ©hukese dlikihiga.

Valtige teravate esemete kasutamist, soovitatav on kasutada puidust vdi plastist tooriistu.

Mittekleepuv kate voib kasutamise kaigus tumeneda, kuid see on loomulik efekt, mis ei mojuta selle
funktsionaalsust. See efekt on olulisem heledate varvide puhul.

Induktsioonpliidil kasutage keskmist voimsust.

Oodake enne pesemist, kuni 160 on jahtunud, et valtida pdletusi voi kahjustusi.

Valtige kriimustuste tekkimist panni tarbetu edasi-tagasi liigutamisega.

Toidundude eluea pikendamiseks on soovitatav pesta neid kasitsi.

Ohutusjuhised

Arge laske kaepidemele otsest leeki, sest see norgestab bakeliiti ja voib pohjustada kahjustusi purunemise tottu.
Bakeliidist kaepidemetega osad ei ole ahjukindlad.

Metallist kaepidemetega osad voivad kasutamise ajal ule kuumeneda, kasutage kasitsemisel kuumakaitset.
Veenduge, et pann oleks paigutatud stabiilselt ja ei pdodrleks iseenda Umber.

Kui teavikut kasutatakse gaasipliidil, veenduge, et teavik on korralikult toetatud.

Nou ja pliit peaksid olema sama labimdoduga, et valtida energiakadu ja saavutada hea toiduvalmistamise
tulemuslikkus.

Kasutage keskmisi vbimsusi, arge jatke eset tuhjaks ega kuumutage seda ule, see voib kahjustada katet ja
pohjustada ©nnetusi.

Pbbrake kaepide sissepoole voi kiljele, et valtida juhuslikke 160ke.

Arge lisage kuuma pannile kulma vett, sest termiline $okk voib pannit deformeeruda.

Kui mittekleepuv kate on kulunud voi koorub, [bpetage panni kasutamine.

Poltidega varustatud osade puhul voib kaepide kasutamisel [bdveneda. Teie enda ohutuse huvides peaksite kohe
tavalise kruvikeerajaga kinni tombama ja kui see ei ole voimalik, eemaldage osa.

Vahetage pann valja, kui markate selle stabiilsust mojutavaid deformatsioone.

Need noud ei sobi kasutamiseks mikrolaineahjus.

Arge puudutage ega liigutage kuuma panni, oodake enne selle kasitsemist, kuni see jahtub, et valtida poletusohtu.
Arge kunagi jatke praepanni kasutamise ajal jarelevalveta, sest see voib pohjustada tulekahju voi onnetusi.
Hoidke osad toiduvalmistamise ajal lastele kattesaamatus kohas.

Arge kuumutage ule ja veenduge alati, et enne kuumutamist ei oleks kododgitarvikutes 0li, vesi voi toiduaineid.
Valtige toiduvalmistamise pihustite kasutamist.

Nousid ei tohiks kasutada toidu sailitamiseks, mis voib pohjustada kleepumisvastase pinna maardumist.
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VA VITTINOr

OAHTFIEZ XPHZHZ KAI AZDAAEIAZ

EL

ZUOTAOELG YO TN XPAON KAl TH ouvthpnon

Mpw amo tnv mpwtn XpRon, To okeUog TPETEL Vo TTAUBEL Kol VoL OTEYVWOEL KOAQ.

EA€YETE TO QVTIKELEVO yLA TUXOV {NULEG, OTWE BaBouAwpata i XOAAPEG EMLOTPWOELG, 1 AANEG {NMULEG TTOU UTIOPEL va. €XOUV
nipokAnBel katd tn petadopd r oto onueio mwAnong. Oa pnopovcav va Xxapafouv tnv endAVELA LOYELPEUOTOC.

‘Eva pahakd adouyydpl kot {eotd vepo ival To POVO TTOU QTOLTELTAL YLt va TTAUVETE TO UAYELPLKO OKEVOC, LNV
xpnotponoleite petarlikd pafildpla kabaplopol 1 okAnpd mpoiovta.

MepurotnOeite TNV avilkoAANTIKA emibavela pe £va AemTo otpwpa Aadlou.

Ao UYETE TN XPHON ALYUNPWY AVTIKELLEVWV- CUVLOTWVTOL EUALVO i TTAQOTIKA Epyaleia.

H avtikoAANTIKA emioTpwaon Unopei va okoupUVEL e TN Xpron, oAAG autd sival éva dpuatko datvopevo mou Sev emnpedlet
N AETOUPYLIKOTNTA TNG. To PalvOpEVO AUTO Eival TILO ONUAVTIKO 0T AVOLXTA XPWHLATOL.

JTIG EMAYWYLKEG KOUTIVEG XPNOLUOTIOLAOTE peaala LoxU.

MePLUEVETE VO KPUWOEL TO EEAPTNILA TIPLV TO TIAUVETE yLa VO AMOPUYETE EYKOUUATA 1} {NULEG.

AnodUyete TNV MPOKANcn ypatl{ouviwy amnod TNV Ackomn Kivnon tou TaPlol Unpog-nicw.

JUVLOTATOL TO TAUGLUO OTO XEPL YL VO TTAPATELVETE TN SLApKeLa {wNG TWV LOYELPLKWY OKEUWV OOG.

0bnyiec acdaleiag

Mnv erutpénete tnv aneuBeiag pAdya otn Aapn, kabwg anoduvapwvel Tov BakeAitn Kal UTOPEL va TTPOKAAEDEL {NULA e
onaco. Ta egaptripata pe AaBég ano BakeAitn dev eival achain yia doupvo.
Mépn pe HeTaMKEG AaBEG 1) XeLpoAaBEg pmopel va untepBepuavOolv katd tn Xpron, XpPNOLLOTOLOTE pooTacio amnod tn
BepudTNTA YO TO XELPLOUO.
BeBawwbeite o1l To Tai elvat tonobetnuévo oe otabepn BO€an kal Sev eploTpEdeTal LOVO TOU.
EGv XpnoLJomoLEiTE TO OKEVOG O€ £0TieC agplou, PeBalwbdelte OTL TO OKeVOG oTNpilETAL CWOTA.
To payelpkd oKeVOC Kal N £0Tia TIPETIEL VO €XOUV TNV (Sla SLAUETPO yla va amodpeLXBel N amWAELO EVEPYELAG KAL VO
emuteuxBel kaAn anodoon HayElPEUATOC.
XpNoLUOTIOLOTE PeCOieG SUVAUELG, LNV APrVETE TO AOELO KOUUATL 0T PWTLA | KNV To UTIEPBEPUAIVETE, QUTO UTopEL va
TPOKAAECEL {NULA OTNV EMIOTPWON KOL VA TIPOKAAECEL ATUXAUATA.
MNpooavatoAiote tn Aafn mMPoG ta HEoa ) POG Ta MAAYLA Yl va amodUyeTe Tuxaia XTUMHUOTa.
Mnv npooBétete KpUO VEPO O€ KAUTO TNyAvL, KOBwC To BEPLKO GOK UMOPEL VO TOPAUOPPWOEL TO TNYAVL.
Edv n avtikoAAntikn eniotpwon £xeL dOapel N EepAloubioel, OTAUATOTE VO XPNOLLLOTIOLEITE TO TNYAVL.
Ta efaptipata pe Bdwta e€aptripata eveEXeTaL va XaAapwaoouv th Aafr katd tn xprnon. Na tm ok oag achaieta, ba
TPEMEL va 0diteTe apéowd e éva oupPatiko katoaPidt kat av autd Sev eival duvato, adalpéote To e€apTnua.
AvTIKATOOTHOTE TO TAPL €AV MAPATNPHOETE MAPAUOPPWOELG TTOU EMNPEATOUV TN oTaBEPOTNTA TOU.
Auta ta okeln 8gev elval kataAAnAa yla xprion o€ GoUpvouG IIKPOKU LATWV.
Mnv ayylleTe N LETOKIVEITE KAUTA LOYELPLKA OKEUN, TIEPLUEVETE VAL KPUWOOUV TIPLV TA XELPLOTELTE yLa va arodUyETE ToV
Kivbuvo gykaupATWVY.
Moté pnv adnvete to TNyavl xwplg emiBAedn katd tn xprnon, Kabwg autd UMopeL va TPOKOAETEL TTUPKAYLA 1 ATUXNLOTA.
Alatnpeite ta €£apTAUATA HOKPLA OTO TIALSLA KATA TN SLAPKELO TOU HAYELPEUATOC.
Mnv unepBepuaivete kat va BeBoatlwveote mAvta OTL To AAdL, To vepd 1 Ta VALKA Tpodipwy Bpilokovtal Héoca OoTo PaYELPIKA
OKeUN TPV amo tn B€puavor) toug.
AmnodUyeTE TN XPron OMPEL LOYELPLKNG.
To payelplkd okeun &gv MPEMEL va xpnotpomnolouvtal wg Soxelo anobnkeuong tpodipwy, yeyovog mou Ba pnopoloes va
0dnynoeL og Aek€Seg OTNV OVTLKOAANTIKY eTLdAVELQ.
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VA VITrINOr
KAYTTO- JA TURVALLISUUSOHJEET

FI

Kaytto- ja huoltosuositukset

Ennen ensimmaista kayttokertaa tyovaline on pestava ja kuivattava huolellisesti.

Tarkasta tydkappale vaurioiden, kuten kolhujen tai irtoavien vuorausten tai muiden kuljetuksen aikana tai
myyntipisteessa mahdollisesti syntyneiden vaurioiden varalta. Ne voivat naarmuttaa keittopintaa.

Pestaksesi kappaleen tarvitset vain pehmean sienen ja lampiman veden, ala kayta metallisia hankaustyynyja tai
kovia tuotteita.

Kunnosta tarttumaton pinta ohuella oljykerroksella.

Valta teravien esineiden kayttoa; suositellaan puisia tai muovisia valineita.

Tarttumaton pinnoite saattaa tummua kayton myodta, mika on luonnollinen ilmid, joka ei vaikuta sen toimivuuteen.
Vaikutus on merkittavampi vaaleammissa vareissa.

Kaytéa induktioliedella keskitehoa.

Odota, etta osa jaahtyy ennen pesua palovammojen tai vaurioiden valttamiseksi.

Valta naarmujen aiheuttamista pannun tarpeettomalla edestakaisella liikuttelulla.

Kasinpesua suositellaan keittoastioiden kayttdéian pidentamiseksi.

Turvallisuusohjeet

Ala anna suoraa liekkia kahvaan, silla se heikentaa bakeliittia ja voi vahingoittaa sita rikkoutumalla. Osat, joissa on
bakeliittikahva, eivat ole uuninkestavia.

Metallisilla kahvoilla varustetut osat voivat ylikuumentua kayton aikana, kayta lampbdsuojaa kasitellessasi niita.
Varmista, ettd pannu asetetaan vakaaseen asentoon eika se pyori itsekseen.

Jos astiaa kaytetdan kaasuliedella, varmista, etta astia on tuettu kunnolla.

Keittoastian ja keittotason halkaisijan tulisi olla sama, jotta valtytadan energiahavidlta ja saavutetaan hyva
keittoteho.

Kayta keskitehoja, ala jata astiaa tyhjaksi tulelle tai ylikuumenna sita, silla se voi vahingoittaa pinnoitetta ja
aiheuttaa onnettomuuksia.

Kaanna kahva sisaanpain tai sivuttain valttdaksesi vahingossa tapahtuvat kolhut.

Ala lisda kylmaa vettd kuumaan pannuun, silla lampodisku voi muuttaa pannun muotoa.

Jos tarttumaton pinnoite on kulunut tai hilseilee, lopeta pannun kaytto.

Osissa, joissa on ruuvilitokset, kahva voi 1dystya kayton mydta. Oman turvallisuutesi vuoksi kirista heti tavallisella
ruuvimeisselilla ja jos tama ei ole mahdollista, poista osa.

Vaihda pannu, jos havaitset sen vakauteen vaikuttavia muodonmuutoksia.

Nama astiat eivat sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Ala koske tai siirra kuumia keittoastioita, odota niiden jaahtymista ennen kasittelya palovammojen valttamiseksi.
Ala koskaan jata paistinpannua vartioimatta sen kayton aikana, silla se voi aiheuttaa tulipalon tai onnettomuuksia.
Pida osat poissa lasten ulottuvilta ruoanlaiton aikana.

Ala ylikuumenna ja varmista aina, etta keittoastiassa on 0ljya, vetta tai ruoka-aineita ennen sen lammittamista.
Valta ruoanlaittosuihkeiden kayttoa.

Keittoastioita ei saa kayttaa ruoan sailytysastiana, silla se voi varjata tarttumattoman pinnan.
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VA VITrINOr
INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET DE SECURITE

FR

Recommandations d’utilisation et d’entretien

e Avant sa premiere utilisation, 'ustensile doit &tre parfaitement lavé et essuyé.

o Examinez la piece afin de vous assurer qu’elle n’est pas endommagée, qu’elle ne présente pas des bosses ou des
revetements décollés, ou d’autres dommages qui auraient pu survenir pendant le transport ou au point de vente, car
ils risqueraient de rayer la surface de cuisson.

e Pour laver la piece, il suffit d’utiliser une éponge douce et de I'eau tiede. N'utilisez pas d’éponges a récurer
métalliques ni de produits rugueux.

¢ Enduisez la surface antiadhésive d’une fine couche d’huile.

o Evitez d’utiliser des objets pointus ; nous recommandons d’utiliser des ustensiles en bois ou en plastique.

o Le revetement antiadhésif peut s’assombrir avec 'usage, ce qui est un effet naturel qui n’affecte pas sa
fonctionnalité. Cet effet est plus visible dans le cas des couleurs claires.

e Sur les plaques a induction, utilisez une puissance moyenne.

¢ Attendez que la piece refroidisse avant de la laver pour éviter de vous bruler ou de 'endommager.

o Evitez de rayer la surface en réalisant des mouvements inutiles avec la pogle vers l'avant et vers l'arriere.

¢ Nous recommandons de laver a la main les ustensiles de cuisine pour prolonger leur durée de vie utile.

Instructions de sécurité

¢ Evitez toute flamme directe sur la poignée ou le manche, car cela fragiliserait la bakélite et pourrait causer des
dommages par rupture. Les pieces avec des poignées ou des manches en bakélite ne doivent pas aller au four.

e Les pieces avec des poignées ou des manches en métal peuvent surchauffer pendant I'utilisation ; utilisez une
protection thermique pour les manipuler.

e Assurez-vous que la potle est placée dans une position stable et qu’elle ne tourne pas sur elle-méme.

e Sivous utilisez 'ustensile sur des cuisinieres a gaz, assurez-vous qu'il repose correctement sur la surface.

o La piece et la plaque de cuisson doivent avoir le méme diametre afin d’éviter les pertes d’énergie et d’obtenir de
bonnes performances de cuisson.

o Utilisez des puissances moyennes, ne laissez pas la piece vide sur le feu et ne la surchauffez pas, car cela pourrait
endommager le revetement et provoquer des accidents.

o Orientez le manche vers l'intérieur ou sur le coté pour éviter les chocs accidentels.

o Ne versez pas d’eau froide dans une pogle chaude, car le choc thermique risquerait de la déformer.

o Sile revetement antiadhésif est usé ou se décolle, cessez d’utiliser la poéle.

o Dans les pieces ayant des parties boulonnées, le manche peut se desserrer a force d’utilisation. Pour votre propre
sécurité, vous devez resserrer immeédiatement avec un tournevis conventionnel et, si cela n’est pas possible, cesser
d’utiliser la piece.

e Remplacez la pogle si vous observez des déformations qui affectent sa stabilité.

e Ces ustensiles ne peuvent pas étre utilisés dans les fours a micro-ondes.

¢ Ne touchez pas et ne déplacez pas les ustensiles de cuisine chauds ; attendez qu'’ils refroidissent avant de les
manipuler afin d’éviter tout risque de brulure.

o Ne laissez jamais la pog&le sans surveillance lorsqu’elle est utilisée, car cela pourrait provoquer un incendie ou des
accidents.

e Tenez les pieces hors de portée des enfants pendant la cuisson.

¢ Ne pas surchauffer et toujours s’assurer de la présence d’huile, d’eau ou d’aliments a l'intérieur des ustensiles de
cuisine avant de les chauffer.

o Eviter d'utiliser des sprays de cuisson lors de l'utilisation des ustensiles de cuisine.

o Ne pas utiliser les ustensiles de cuisine comme récipients pour garder des aliments, car cela risquerait de tacher la
surface antiadhésive.
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VA VITrINOr
UPUTE ZA UPORABU | SIGURNOST

HR

Preporuke za koriStenje i odrzavanje

o Prije prve uporabe posude treba temeljito oprati i osusiti.

¢ Provjerite ima li na komadu ostec¢enja, poput udubljenja ili labavih premaza ili drugih ostecenja koja su se mogla
pojaviti tijekom transporta ili na prodajnom mjestu. Mogli bi ogrebati povrsinu za kuhanje.

o Meka spuzva i vruéa voda su sve §to je potrebno za pranje posuda, nemojte koristiti metalne spuzvice za ribanje ili
grube proizvode.

¢ Povrsinu koja se ne lijepi premazite tankim slojem ulja.

¢ Izbjegavajte koristenje ostrih predmeta, preporucuju se drveni ili plasti¢ni instrumenti.

¢ Non-stick premaz moZze potamniti tijekom uporabe, ali to je prirodan ucinak koji ne utje¢e na njegovu
funkcionalnost. Ovaj u¢inak je znacajniji u svijetlim bojama.

¢ Na indukcijskim plo¢ama koristite srednje snage.

¢ Prije pranja pricekajte da se posuda ohladi kako biste izbjegli opekline ili otecenja.

¢ Izbjegavajte nanosenje ogrebotina nepotrebnim pomicanjem posude naprijed-natrag.

e Preporuduje se ru¢no pranje kako bi se produzio vijek trajanja posuda.

Sigurnosne upute

o Nemoijte dopustiti izravan plamen na ruéku, jer slabi bakelit i moze uzrokovati osteéenje lomljenjem. Dijelovi s
bakelitnim ruckama nisu sigurni za peénicu.

¢ Dijelovi s metalnim ru¢kama mogu se pregrijati tijekom uporabe, koristite zastitu od topline prilikom rukovanja.

o Uvjerite se da je posuda postavljena u stabilan polozaj i da se ne okre¢e sama od sebe.

o Ako se posude koristi na plinskim kuhalima, provjerite je li posude ispravno poduprto.

e Posude i plo¢a za kuhanje moraju imati isti promjer kako bi se sprijec¢io gubitak energije i postigla dobra
ucinkovitost kuhanja.

o Koristite srednje snage, ne ostavljajte prazan komad u vatri niti ga pregrijavajte, to moze ostetiti premaz i
uzrokovati nezgode.

o Okrenite ru¢ku prema unutra ili u stranu kako biste izbjegli slu¢ajne udarce.

o Nemojte dodavati hladnu vodu u vruéu tavu, jer toplinski udar moze deformirati tavu.

¢ Ako je neprijanjajudi sloj istroSen ili se ljusti, prestanite koristiti tavu.

¢ Na dijelovima s vij¢anim priklju¢cima, ru¢ka se moze olabaviti tijekom uporabe. Radi vlastite sigurnosti, trebali biste
odmah zategnuti konvencionalnim odvijacem, a ako to nije moguce, uklonite dio.

e Zamijenite posudu ako primijetite deformacije koje utje¢u na njenu stabilnost.

e QOvo posude nije prikladno za koristenje u mikrovalnim pe¢nicama.

¢ Nemojte dirati niti pomicati vru¢e posude, pri¢ekajte da se ohladi prije nego 5to njime rukujete kako biste izbjegli
opasnost od opeklina.

¢ Nikada ne ostavljajte tavu bez nadzora dok je u upotrebi jer to moze uzrokovati pozar ili nesrecu.

¢ Tijekom kuhanja dijelove drzite izvan dohvata djece.

o Nemojte pregrijavati i uvijek provjerite jesu li u posudu ulje, voda ili sastojci od hrane prije zagrijavanja.

e Izbjegavajte koristenje sprejeva za kuhanje.

o Posude se ne smije koristiti kao posuda za ¢uvanje hrane, jer bi to moglo uzrokovati mrlje na neprianjajucoj
povrsini.
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VA VITrINOr
HASZNALATI ES BIZTONSAGI UTASITASOK

HU

Hasznalati és karbantartasi ajanlasok

Az elsé hasznélat el6tt az eszkdzt alaposan meg kell mosni és meg kell szaritani.

Ellenérizze a darabot sérulések, példaul horpadasok vagy laza bevonatok, illetve egyéb sérulések szempontjabdl,
amelyek a szallitds soran vagy az eladas helyén keletkezhettek. Ezek megkarcolhatjak a fézéfeluletet.

A f6z6edények mosasahoz csak egy puha szivacs és forrd viz szikséges, ne hasznaljon fém surolészivacsot vagy
durva termékeket.

A tapadasmentes feluletet vékony olajréteggel kondicionalja.

Kerllje az éles targyak hasznalatéat, fa vagy miianyag eszkdzok hasznalata ajanlott.

A tapadasmentes bevonat a hasznalat soran sotétedhet, de ez természetes hatas, amely nem befolyasolja a
funkcionalitasat. Ez a hatas a vilagos szinek esetében jelentésebb.

Indukcibs f6zélapon hasznaljon kdzepes teljesitményt.

Az égési sérulések vagy sérulések elkerulése érdekében mosogatas elétt varjon, amig a serpenyé kihdil.

Kerulje a karcolasok okozasat a serpenyd szukségtelen ide-oda mozgatasaval.

Az edények élettartamanak meghosszabbitasa érdekében ajanlott a kézi mosas.

Biztonsagi utasitasok

Ne engedjen kdzvetlen langot a fogantylra, mert az meggyengiti a bakelitet, és torés altal karosodast okozhat. A
bakelit fogantyUval ellatott alkatrészek nem sutgalldak.

A fém fogantylval ellatott alkatrészek hasznalat kozben tulmelegedhetnek, a kezelés soran hasznaljon hévédét.
Ugyeljen arra, hogy a serpenyd stabilan alljon, és ne forduljon el bnmagan.

Ha az edényt gaztizhelyen hasznalja, gy6zédjon meg rbla, hogy az edény megfeleléen alatamasztva van.

A f6z6edénynek és a f6zélapnak azonos atmérgjiinek kell lennie az energiaveszteség elkeruilése és a j6 f6zési
teljesitmény elérése érdekében.

Hasznaljon kbzepes teljesitményt, ne hagyja az Ures darabot a tizben, és ne melegitse tul, mert ez karosithatja a
bevonatot és baleseteket okozhat.

A foganty(t befelé vagy oldalra iranyitsa, hogy elkerllje a véletlen utéseket.

Ne adjon hideg vizet forrd serpenysbe, mert a hghatas miatt a serpenyé deformalédhat.

Ha a tapadasmentes bevonat megkopott vagy levalik, ne hasznalja tovabb a serpenyét.

A csavaros szerelvényekkel ellatott alkatrészek hasznalat kbzben meglazithatjak a fogantyut. Sajat biztonsaga
érdekében azonnal hlizza meg egy hagyomanyos csavarhizoval, és ha ez nem lehetséges, tavolitsa el az
alkatrészt.

Cserélje ki a serpenyét, ha olyan deformacioét észlel, amely befolyasolja a stabilitasat.

Ezek az edények nem hasznéalhatok mikrohullami sutében.

Ne érintse meg és ne mozgassa a forrd edényeket; az égési sérulések elkerulése érdekében varjon, amig
kihdinek, mielétt kezeli éket.

Soha ne hagyja felugyelet nélkul a serpenyét hasznalat kbzben, mert ez t(iz vagy balesetveszélyes lehet.

Fézés kdzben tartsa az alkatrészeket gyermekek szamara elérhetetlen helyen.

Ne melegitse tul, &s mindig gy6z4djon meg arrél, hogy a f6z6edényben van-e olaj, viz vagy élelmiszer-alapanyag a
melegités elétt.

Kerulje a f6z8spray-k hasznalatat.

A f6z6edényeket nem szabad ételtarold edényként hasznalni, mivel ez a tapadasmentes felulet elszinezdéséhez
vezethet.
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VA VITrINOr
NOTKUNARLEIDBEININGAR OG ORYGGI

Radleggingar um notkun og vidhald

Fyrir fyrstu notkun skal pvo ahbldin vandlega og purrka.

Skodadu hlutinn med tilliti til skemmda, svo sem beyglna eda lausrar hUdunar, eda annarra skemmda sem kunna
ad hafa ordid vid flutning eda a sdlustad. Peir geetu rispad eldunarflotinn.

Til ad pvo stykkid parf bara mjukan svamp og heitt vatn, ekki nota malmhreinsunarptda eda gréfar vorur.

Berid non-stick yfirbordid med punnu lagi af oliu.

Fordastu ad nota skarpa hluti; Maelt er med tré- eda plasttaekjum.

Limlausa hadin getur dokknad vid notkun, en petta eru nattiruleg ahrif sem hafa ekki ahrif & virkni pess. Pessi ahrif
eru mikilvaegari a ljosa liti.

A induction hellubordi, notadu midlungs aflstillingar.

Biddu eftir ad hluturinn kélni &dur en hann er pveginn til ad fordast bruna eda skemmdir.

Fordastu ad valda rispum med dparfa hreyfingu fram og til baka & ponnunni.

Handpvottur er radlagdur til ad lengja liftima eldunarahaldanna.

Oryggisleidbeiningar

Ekki leyfa beinum loga & handfanginu, par sem pad veikir bakelitid og getur valdid skemmdum vid brot. Hlutar med
bakelithandfongum eru ekki ofndryggir.
Hlutar med malmhandfongum eda handfongum geta ofhitnad vid notkun, notadu hitavorn vid medhodndlun.

Gakktu ar skugga um ad pannan sé sett i stddugri stodu og snuist ekki um sjalfa sig.

Ef pU notar &holdin & gaseldavélar skaltu ganga Ur skugga um ad aholdin séu rétt studd.

Vinnustykkid og hitaplatan verda ad hafa sama pvermal til ad koma i veg fyrir orkutap og fa gbda eldunarafkost.
Notadu midlungs krafta, ekki skilja tbman hlut eftir i eldinum eda ofhita hann, pad getur skemmt hidunina og valdid
slysum.

Snudu handfanginu inn & vid eda til hlidar til ad fordast hdgg fyrir slysni.

Ekki baeta kodldu vatni & heita ponnu, par sem hitaafallid getur afmyndad ponnuna.

Ef non-stick hudin er slitin eda flagnandi skaltu heetta ad nota pbnnuna.

Hlutar med skrufudum festingum geta losad handfangid vid notkun. Til ad tryggja dryggi pitt eettir pu ad herda strax
med hefébundnum skrifjarn og ef pad er ekki mdgulegt skaltu fjarlaegja hlutann.

Skiptu um pdnnuna ef pu tekur eftir aflogun sem hefur ahrif & stodugleika hennar.

Pessi ahodld eru ekki hentug til notkunar i drbylgjuofni.

Ekki snerta eda hreyfa heita potta, biddu par til peir kblna &dur en peir eru medhodndladir til ad fordast heettu &
bruna.

Skildu aldrei steikarpdnnuna eftir eftirlitslausa medan hin er i notkun, par sem pad getur valdid eldsvoda eda
slysum.

Geymid hluta par sem born na ekki til medan & eldun stendur.

Ekki ofhita og vertu alltaf viss um ad olia, vatn eda matveeli séu i eldunarahdldunum adur en pau eru hitud.

Fordist ad nota matreidslusprey.

Ekki eetti ad nota eldunarahdld sem geymsiluilat fyrir matveeli, pad geeti valdid blettum & yfirbordinu sem festist ekki
vid.
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VA VITrINOr
ISTRUZIONI PER L'USO IN SICUREZZA

Raccomandazioni per l'uso e la manutenzione

o Prima del primo utilizzo, l'utensile deve essere accuratamente lavato e asciugato.

o |Ispezionare l'utensile per verificare che non presenti difetti, come ammaccature o rivestimenti allentati, o eventuali
danneggiamenti verificatisi durante il trasporto o presso il punto vendita che potrebbero graffiare la superficie di
cottura.

e Per lavare l'utensile e sufficiente una spugna morbida e acqua calda; non utilizzare pagliette metalliche o prodotti
aggressivi.

o Trattare la superficie antiaderente con un sottile strato di olio.

o Evitare l'uso di oggetti appuntiti; si consiglia di utilizzare strumenti di legno o di plastica.

¢ |l rivestimento antiaderente puo scurirsi con l'uso, ma si tratta di un effetto naturale che non influisce sulla sua
funzionalita. Tale effetto & piu evidente sui colori chiari.

e Sui fornelli a induzione, utilizzare una potenza media.

e Attendere che l'utensile si raffreddi prima di lavarlo, per evitare ustioni o danni.

o Evitare di provocare graffi con inutili movimenti avanti e indietro della pentola.

¢ Si consiglia di lavare a mano per prolungare la durata delle pentole.

Istruzioni di sicurezza

¢ Non lasciare che la fiamma diretta raggiunga il manico o I'impugnatura, in quanto cio deteriora la bachelite e pud
causare danni da rottura. Gli utensili con manici o impugnature in bachelite non sono adatti all’'uso nel forno.

¢ Gli utensili con manici o impugnature in metallo possono surriscaldarsi durante I'uso; utilizzare una protezione
termica durante la manipolazione.

o Accertarsi che la pentola sia posizionata in modo stabile e non ruoti su se stessa.

¢ Se l'utensile viene utilizzato su fornelli a gas, accertarsi che sia adeguatamente appoggiato.

e La pentola e il piano di cottura devono avere lo stesso diametro per evitare perdite di energia e garantire buone
prestazioni di cottura.

¢ Usare potenze medie, non lasciare la pentola vuota sul fuoco e non surriscaldarla, per non danneggiare |l
rivestimento e provocare incidenti.

e Girare il manico verso l'interno o di lato per evitare urti accidentali.

e Non versare acqua fredda su una padella calda, poiché lo shock termico potrebbe deformarla.

o Se il rivestimento antiaderente & usurato o staccato, sospendere I'uso della pentola.

e Sui componenti con fissaggi a vite, la maniglia puo allentarsi con I'uso. Per la vostra sicurezza, dovreste stringere
immediatamente con un cacciavite convenzionale e, se cio non fosse possibile, rimuovere il componente.

e Sostituire la pentola se si notano deformazioni che ne compromettono la stabilita.

e Questi utensili non sono adatti all'uso nei forni a microonde.

¢ Non toccare o spostare gli utensili caldi, attendere che si raffreddino prima di maneggiarli per evitare il rischio di
ustioni.

¢ Non lasciare mai la padella incustodita durante l'uso, poiché cio potrebbe provocare incendi o incidenti.

o Tenere gli utensili fuori dalla portata dei bambini durante la cottura.

¢ Non surriscaldare e accertarsi sempre che nelle pentole sia presente olio, acqua o cibo prima di riscaldarle.

o Evitare l'uso di spray da cucina quando si utilizzano le pentole.

¢ Non utilizzare le pentole come contenitori per conservare gli alimenti, per evitare di macchiare la superficie
antiaderente.
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VA VITrINOr
NAUDOJIMO IR SAUGOS INSTRUKCIJOS

LT

Naudojimo ir prieziiros rekomendacijos

Prie$ pirma karta naudodami indus kruopsciai nuplaukite ir iSdziovinkite.

Apziarékite, ar gaminys néra pazeistas, pavyzdziui, ar néra jlenkimy, atsilupusiy dangy arba kity pazeidimy, kurie
galéjo atsirasti jj transportuojant arba pardavimo vietoje. Jie gali subraizyti kepimo pavirsiy.

Indams plauti uztenka minkstos kempinés ir karsto vandens, nenaudokite metaliniy Sveitikliy ar astriy priemoniy.
Nepridegantj pavirsiy istepkite plonu aliejaus sluoksniu.

Venkite naudoti astrius daiktus, rekomenduojama naudoti medinius arba plastikinius jrankius.

Naudojant nelimpanti danga gali patamséti, taciau tai nataralus poveikis, kuris neturi jtakos jos funkcionalumui. Sis
poveikis labiau pasireiSkia Sviesioms spalvoms.

Indukcinése viryklése naudokite vidutinés galios nustatymus.

Prie§ plaudami palaukite, kol gaminys atves, kad iSvengtuméte nudegimy ar pazeidimy.

Venkite jbrézimy be reikalo judindami keptuve pirmyn ir atgal.

Kad indai ilgiau tarnauty, rekomenduojama plauti rankomis.

Saugos instrukcijos

Ant rankenos negalima leisti tiesioginés liepsnos, nes ji silpnina bakelitg ir gali biti pazeista. Dalys su bakelitinemis
rankenomis néra tinkamos naudoti orkaitéje.

Dalys su metalinémis rankenélémis gali perkaisti naudojimo metu, dirbdami naudokite apsauga nuo karscio.
Pasirapinkite, kad keptuve baty pastatyta stabilioje padétyje ir nesisukty ant saves.

Jei indas naudojamas ant dujiniy virykliy, jsitikinkite, kad indas yra tinkamai paremtas.

Indas ir kaitvieté turi bati vienodo skersmens, kad baty iSvengta energijos nuostoliy ir pasiektas geras gaminimo
naSumas.

Naudokite vidutine galia, nepalikite tuS¢io gaminio ant ugnies ir neperkaitinkite jo, nes tai gali pazeisti danga ir
sukelti nelaimingus atsitikimus.

Kad isvengtumete atsitiktiniy smagiy, pasukite rankeng j vidy arba j Sona.

Nepilkite salto vandens | karsta keptuve, nes dél terminio Soko keptuve gali deformuotis.

Jei nelimpanti danga nusidévéjo arba lupasi, nustokite naudoti keptuve.

Dalims su prisukamomis jungtimis rankena gali atsilaisvinti jas naudojant. Dél savo saugumo turétuméte nedelsiant
priverzti jprastu atsuktuvu, o jei to padaryti nejmanoma, nuimkite detale.

Pakeiskite keptuve, jei pastebéjote deformacijy, kurios turi jtakos jos stabilumui.

Sie indai netinka naudoti mikrobangy krosnelése.

Nelieskite ir nejudinkite jkaitusiy indy, pries pradédami su jais elgtis palaukite, kol jie atves, kad iSvengtumete
nudegimy pavojaus.

Niekada nepalikite keptuves be prieziaros, kai j3 naudojate, nes tai gali sukelti gaisra ar nelaiminga atsitikima.
Gamindami maistg laikykite dalis vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Neperkaitinkite indy ir pries kaitindami visada jsitikinkite, kad juose yra aliejaus, vandens ar maisto medziagy.
Venkite naudoti kepimo purskiklius.

Virtuvés indy negalima naudoti kaip maisto laikymo indo, nes dél to gali nusidazyti nepridegantis pavirsius.
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VA VITrINOr
LIETOSANAS UN DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Lv

LietoSanas un apkopes ieteikumi

Pirms pirmas lietoSanas reizes trauks rapigi jaizmazga un jaizzavé.

Parbaudiet, vai izstradajumam nav bojajumu, pieméram, iespiedumu vai atlazis parklajums, vai citu bojajumu, kas
varétu bat radusies transportéSanas laika vai pardo$anas vieta. Tie varétu saskrapét gatavoSanas virsmu.
Virtuves trauku mazgaSanai pietiek ar mikstu sakli un karstu ddeni, neizmantojiet metaliskus tiriSanas spilventinus
vai asus lidzek|us.

Uzlabojiet nepielipigo virsmu ar planu ellas kartinu.

Izvairieties no asu priekSmetu lietoSanas, ieteicams izmantot koka vai plastmasas instrumentus.

Lietojot nepielipstoSais parklajums var k|at tum&aks, tacu tas ir dabisks efekts, kas neietekmé ta funkcionalitati. Sis
efekts ir izteiktaks gaisam krasam.

Uz indukcijas phtim izmantojiet vidéjas jaudas iestatijumus.

Pirms mazgasanas pagaidiet, kamér izstradajums atdziest, lai izvairitos no apdegumiem vai bojajumiem.
Izvairieties no skrapéjumu radiSanas, lieki parvietojot pannu uz prieksu un atpakal.

Lai pagarinatu trauku kalposanas laiku, ieteicams tos mazgat ar rokam.

Drosibas instrukcijas

Nelaujiet tieSai liesmai iedarboties uz rokturi, jo ta vajina bakelitu un var radit bojajumus, to salauzot. Dalas ar
bakelita rokturiem nav dro$as cepeskrasni.

Dalas ar metala rokturiem lietoSanas laika var parkarst, lietojiet karstuma aizsardzibu.

Parliecinieties, ka panna ir novietota stabila pozicija un nevérsas pati uz sevi.

Ja trauku izmanto uz gazes plitim, parliecinieties, vai trauks ir pareizi atbalstits.

Traukam un plits diametram jabat vienadam, lai novérstu energijas zudumus un iegatu labu gatavo$anas
veiktspéju.

Lietojiet videju jaudu, neatstajiet tukSu gabalu uguni un neparkarséjiet to, jo tas var sabojat parklajumu un izraisit
nelaimes gadijumus.

Pagrieziet rokturi uz iekSu vai uz saniem, lai izvairitos no nejauSiem triecieniem.

Karsta panna nepielejiet aukstu adeni, jo termiskais trieciens var deformét pannu.

Ja nelipo8ais parklajums ir nodilis vai lobas, partrauciet pannas lietosanu.

Dalam ar skravejamiem savienotajelementiem lietoSanas laika rokturis var atslabinaties. Savas droSibas labad
detalu nekavejoties japievelk ar parastu skravgriezi, un, ja tas nav iespéjams, detalu nonemiet.

Nomainiet pannu, ja pamanat deformacijas, kas ietekmé tas stabilitati.

Sie trauki nav piemeéroti lietosanai mikrovilnu krasnis.

Nepieskarieties karstiem traukiem un neparvietojiet tos, pagaidiet, kamer tie atdziest, pirms sakat ar tiem rikoties,
lai izvairitos no apdegumu riska.

Nekad neatstajiet pannu bez uzraudzibas tas lietoSanas laika, jo tas var izraisit ugunsgréku vai nelaimes
gadijumus.

GatavoS$anas laika detalas glabajiet berniem nepieejama vieta.

Neparkarsgjiet un vienmer parliecinieties, ka pirms karséSanas trauka ir ella, adens vai partikas produkti.
Izvairieties no gatavo$anas aerosolu lietoSanas.

Virtuves traukus nedrikst izmantot ka trauku partikas produktu uzglabasanai, jo tas var radit traipus uz virsmas,
kas nav lipiga.
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VA VITrINOr
INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK EN VEILIGHEID

NL

Aanbevelingen voor gebruik en onderhoud

Voor het eerste gebruik moet het keukengerei grondig gewassen en gedroogd worden.

Controleer het stuk op beschadigingen, zoals deuken of losse coatings, of andere beschadigingen die tijdens het
transport of op het verkooppunt kunnen zijn ontstaan. Deze kunnen krassen maken op het kookoppervlak.
Gebruik geen metalen schuursponsijes of agressieve producten.

Verzorg het antiaanbakoppervlak met een dun laagje olie.

Vermijd het gebruik van scherpe voorwerpen, houten of plastic instrumenten worden aanbevolen.

De antiaanbaklaag kan donkerder worden door het gebruik, maar dit is een natuurlijk effect dat de functionaliteit
niet beinvloedt. Dit effect is sterker bij lichte kleuren.

Gebruik op inductiekookplaten een gemiddeld vermogen.

Wacht tot het stuk is afgekoeld voordat je het afwast om brandwonden of schade te voorkomen.

Vermijd krassen door de pan onnodig heen en weer te bewegen.

Afwassen met de hand wordt aanbevolen om de levensduur van uw kookgerei te verlengen.

Veiligheidsinstructies

Zorg dat er geen directe vlam op het handvat komt, omdat dit het bakeliet verzwakt en schade door breuk kan
veroorzaken. Onderdelen met bakelieten handgrepen zijn niet ovenbestendig.

Onderdelen met metalen handgrepen kunnen oververhit raken tijdens gebruik.

Zorg ervoor dat de pan stabiel staat en niet op zichzelf draait.

Als u het kookgerei op een gasfornuis gebruikt, zorg er dan voor dat het goed ondersteund wordt.

Het kookgerei en de kookplaat moeten dezelfde diameter hebben om energieverlies te voorkomen en goede
kookprestaties te verkrijgen.

Gebruik gemiddelde vermogens, laat het stuk niet leeg in het vuur staan of oververhit het niet, dit kan de coating
beschadigen en ongelukken veroorzaken.

Draai de handgreep naar binnen of opzij om per ongeluk stoten te voorkomen.

Voeg geen koud water toe aan een hete pan, want de thermische schok kan de pan vervormen.

Als de antiaanbaklaag versleten is of afbladdert, mag u de pan niet meer gebruiken.

Bij onderdelen met boutverbindingen kan de handgreep loskomen bij gebruik. Voor uw eigen veiligheid moet u
deze onmiddellijk vastdraaien met een gewone schroevendraaier en als dit niet mogelijk is, moet u het onderdeel
verwijderen.

Vervang de pan als u vervormingen opmerkt die de stabiliteit beinvioeden.

Dit kookgerei is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Raak heet kookgerei niet aan en verplaats het niet, wacht tot het is afgekoeld voordat u het aanraakt om het risico
op brandwonden te voorkomen.

Laat de koekenpan nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik, dit kan brand of ongelukken veroorzaken.

Houd de onderdelen buiten het bereik van kinderen tijdens het koken.

Oververhit de pan niet en zorg ervoor dat er geen olie, water of voedselresten in de pan zitten voordat u deze
verhit.

Vermijd het gebruik van kooksprays.

Kookgerei mag niet worden gebruikt om voedsel in te bewaren, omdat dit viekken op het antiaanbakoppervlak kan
veroorzaken.
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VA VITrINOr
INSTRUKSJONER FOR BRUK OG SIKKERHET

NO

Anbefalinger for bruk og vedlikehold

For farste gangs bruk bgr redskapet vaskes grundig og terkes.

Undersok om det er skader pa redskapet, for eksempel bulker eller lase belegg, eller andre skader som kan ha
oppstatt under transport eller pa salgsstedet. De kan lage riper i kokeflaten.

En myk svamp og varmt vann er alt som trengs for a vaske kokekaret, ikke bruk skuresvamper av metall eller
sterke produkter.

Smaer et tynt lag med olje pa non-stick-overflaten.

Unnga a bruke skarpe gjenstander; instrumenter av tre eller plast anbefales.

Non-stick-belegget kan bli markere ved bruk, men dette er en naturlig effekt som ikke pavirker funksjonaliteten.
Denne effekten er storst pa lyse farger.

Pa induksjonskomfyrer bgr du bruke middels effekt.

Vent til gjenstanden er avkjalt for du vasker den for & unnga brannskader.

Unnga & forarsake riper ved ungdvendig frem- og tilbakebevegelse av pannen.

Handvask anbefales for a forlenge levetiden til kokekaret.

Sikkerhetsinstruksjoner

Ikke la handtaket bli utsatt for direkte flamme, da det svekker bakelitten og kan fare til bruddskader. Deler med
bakelitthandtak taler ikke stekeovn.

Deler med metallhandtak kan bli overopphetet under bruk, sa bruk varmebeskyttelse ved handtering.

Sgarg for at pannen star stabilt og ikke roterer rundt seg selv.

Hvis kokekaret brukes pa gasskomfyrer, ma du sgrge for at kokekaret har riktig stotte.

Kokekaret og koketoppen bgr ha samme diameter for & forhindre energitap og oppna god kokeytelse.

Bruk middels effekt, ikke la kokekaret sta tomt i ilden eller overopphete det, da dette kan skade belegget og
forarsake ulykker.

Vri handtaket innover eller til siden for & unnga utilsiktede slag.

Ikke tilsett kaldt vann i en varm panne, da det termiske sjokket kan deformere pannen.

Hvis non-stick-belegget er slitt eller skaller av, méa du slutte & bruke pannen.

Pa deler med boltebeslag kan handtaket lgsne ved bruk. For din egen sikkerhet bgr du straks stramme til med en
vanlig skrutrekker, og hvis dette ikke er mulig, ma du fierne delen.

Skift ut pannen hvis du oppdager deformasjoner som pavirker stabiliteten.

Disse redskapene er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Ikke rar eller flytt pa varme kokekar, vent til de er avkjglt for du handterer dem for & unnga fare for brannskader.
La aldri stekepannen sta uten tilsyn mens den er i bruk, da dette kan forarsake brann eller ulykker.

Oppbevar delene utilgjengelig for barn mens du lager mat.

Ikke overopphet, og sarg alltid for at det ikke er olje, vann eller matrester i kokekaret for du varmer det opp.
Unnga & bruke matlagingsspray.

Kokekaret bar ikke brukes som oppbevaringsbeholder for mat, da det kan fore til flekker pa non-stick-overflaten.
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VA VITrINOr
INSTRUKCJE UZYTKOWANIA | BEZPIECZENSTWA

PL

Zalecenia dotyczace uzytkowania i konserwaciji

Przed pierwszym uzyciem narzedzie nalezy doktadnie umy¢ i wysuszyé.

Sprawdz naczynie pod katem uszkodzen, takich jak wgniecenia, luzne powtoki lub inne uszkodzenia, ktére mogty
powstaé podczas transportu lub w punkcie sprzedazy. Moga one porysowac powierzchnie do gotowania.

Do mycia naczyn kuchennych wystarczy miekka gabka i goraca woda, nie uzywaj metalowych zmywakow ani
ostrych produktow.

Powierzchnie nieprzywierajaca nalezy pokry¢ cienka warstwa oleju.

Unikaj uzywania ostrych przedmiotbw, zaleca sie uzywanie drewnianych lub plastikowych narzedzi.

Powtoka nieprzywierajagca moze ciemnie¢ w miare uzytkowania, co jest naturalnym efektem, ktéry nie wptywa na jej
funkcjonalnos¢. Efekt ten jest bardziej widoczny w przypadku jasniejszych kolorow.

Na ptytach indukcyjnych nalezy uzywadé srednich ustawien mocy.

Przed myciem nalezy odczeka¢, az urzadzenie ostygnie, aby unikna¢ oparzen lub uszkodzen.

Nalezy unika¢ zarysowan spowodowanych niepotrzebnym przesuwaniem patelni w przéd i w tyt.

Zaleca sie mycie reczne w celu przedtuzenia zywotnosci naczynia.

Instrukcje bezpieczenstwa

Nie wolno dopuszcza¢ do bezposredniego oddziatywania ptomienia na uchwyt, poniewaz ostabia to bakelit i moze
spowodowac jego uszkodzenie. Czesci z bakelitowymi uchwytami nie sa bezpieczne dla piekarnika.

Czesci z metalowymi uchwytami moga sie przegrzewac¢ podczas uzytkowania, dlatego nalezy stosowac ochrone
termiczna.

Nalezy upewni¢ sie, ze patelnia jest umieszczona w stabilnej pozyciji i nie obraca sie.

Jesli naczynie jest uzywane na kuchenkach gazowych, nalezy upewnic sie, ze jest ono odpowiednio
podparte.Przedmiot obrabiany i ptyta grzejna musza mie¢ taka samga srednice, aby unikna¢ strat energii i uzyskac
dobra wydajnos¢ gotowania.

Uzywaj sredniej mocy, nie pozostawiaj pustego elementu na ogniu ani nie przegrzewaj go, poniewaz moze to
uszkodzi¢ powtoke i spowodowac wypadki.

Uchwyt nalezy skierowa¢ do wewnatrz lub na bok, aby unikna¢ przypadkowych uderzen.

Nie dodawa¢ zimnej wody do goracej patelni, poniewaz szok termiczny moze spowodowac jej deformacje.

Jesli powtoka nieprzywierajaca jest zuzyta lub tuszczy sie, nalezy zaprzestac uzywania patelni.

W przypadku czesci z potaczeniami srubowymi uchwyt moze sie poluzowa¢ podczas uzytkowania. Dla wtasnego
bezpieczerstwa nalezy natychmiast dokreci¢ sruby zwyktym srubokretem, a jedli nie jest to mozliwe, nalezy
zdemontowac dang czesc.

Wymien patelnie, jesli zauwazysz jakiekolwiek odksztatcenia wptywajace na jej stabilnosc.

Naczynia te nie nadaja sie do uzytku w kuchenkach mikrofalowych.

Nie dotykaj ani nie przesuwaj goragcych naczyn kuchennych, poczekaj, az ostygna, aby unikna¢ ryzyka poparzenia.
Nigdy nie zostawiaj patelni bez nadzoru podczas uzytkowania, poniewaz moze to spowodowac pozar lub wypadek.
Podczas gotowania czesci nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nie przegrzewaj i zawsze upewnij sie, ze olej, woda lub zywnos¢ znajduja sie w naczyniu przed jego podgrzaniem.
Unikaj uzywania sprayow do gotowania.

Naczynia nie powinny by¢ uzywane jako pojemniki do przechowywania zywnosci, poniewaz moze to spowodowacd
zabrudzenie powierzchni nieprzywierajacej
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Recomendacoes de uso e manutencao

¢ Antes da primeira utilizacao, lavar e secar bem a serta.

¢ Inspecione a pega para se certificar de que nao apresenta danos, como amolgadelas ou desprendimentos do
revestimento, ou outros danos que se possam ter produzido durante o transporte ou no ponto de venda, que
poderiam riscar a superficie de cocgao.

e Para lavar a pega utilize apenas uma esponja suave e agua quente. Nao utilize esfregdes metéalicos nem produtos
abrasivos.

¢ Proteja a superficie antiaderente da serta com uma fina capa de 6leo.

o Evite a utilizagao de objetos perfurantes. Recomendamos utilizar instrumentos de madeira ou de pléastico.

¢ O revestimento antiaderente pode escurecer com o0 uso. Este escurecimento & um efeito natural, que nao afeta a
sua funcionalidade. Este efeito & mais acentuado nas cores claras.

o Utilize uma poténcia média ao cozinhar com placas de indugao..

e Aguarde que a peca arrefeca completamente antes de a lavar, para evitar queimaduras e para nao a danificar.

o Evite riscar a serta movendo-a desnecessariamente para a frente e para tréas.

e Recomendamos a lavagem a mao para prolongar a vida Util dos seus utensilios de cozinha.

Instrucoes de seguranca

o Nao permita que a chama direta alcance o cabo ou a asa da serta, porque poderia fragilizar a baquelite e ocasionar
a sua rutura. As pegas com cabos ou asas de baquelite nao sao aptas para o forno.

e As pecas com asas ou cabo de metal podem sobreaquecer com o uso. Utilize protecao térmica para ao manusea-
las.

e Assegure-se de que a serta esteja colocada de maneira estavel e nao possa girar sobre si mesma.

o Se utilizar a serta em fogdes a gas, assegure-se de que esta esteja corretamente apoiada.

o A serta e a placa de cocgao devem ter o mesmo diametro, para facilitar a coccao, e para evitar desperdicar energia
e obter um bom rendimento de cocg¢ao.

¢ Utilize uma poténcia média. Nao deixe a serta vazia ao fogo nem a sobreaquega, para nao danificar o revestimento
e evitar acidentes.

¢ Oriente o cabo da serta para dentro ou para os lados da placa de cocg¢ao para evitar golpes acidentais.

¢ Nao acrescente agua fria a uma serta quente, para evitar a sua deformagao devido ao choque térmico.

e Se o revestimento antiaderente estiver desgastado ou despegado, nao utilize mais a serta.

o Nas sertas com ferragens aparafusadas, a fixacao do cabo pode afrouxar-se com o uso. Para sua propria
seguranca, aperte imediatamente a peca solta com uma cave de parafusos convencional e, se tal nao for possivel,
retire a peca.

e Substitua a serta se detetar deformagdes que possam afetar a sua estabilidade.

o Estas sertas nao sao aptas para uso em micro-ondas.

¢ Nao toque nem tente mover os utensilios de cozinha quentes. Aguarde que arrefegam antes de proceder a sua
manipulacao, para evitar o risco de queimaduras.

¢ Nunca deixe a serta sem supervisao durante a sua utilizagcao, para evitar o risco de incendio e possiveis acidentes.

¢ Mantenha as sertas fora do alcance das criangas enquanto cozinha.

o Evite sobreaquecer os utensilios de cozinha e assegure-se sempre de que contenham 6leo, agua ou alimentos no
seu interior antes de os aquecer.

o Evite 0 uso de aerossobis culinarios com os seus utensilios de cozinha.

e Nao utilize os utensilios de cozinha como recipientes para conservar alimentos, para evitar manchar a superficie
antiaderente dos mesmos.
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Recomandari pentru utilizare si intretinere

¢ Tnainte de prima utilizare, ustensila trebuie sa fie bine spalata si uscata.

e Inspectati piesa pentru a depista eventuale deteriorari, cum ar fi lovituri sau acoperiri desprinse, sau alte deteriorari
care ar fi putut aparea in timpul transportului sau la punctul de vanzare. Acestea ar putea zgaria suprafata de gatit.

e Un burete moale si apa calda este tot ce este necesar pentru a spala vasul de gatit, nu folositi tampoane de razuit
metalice sau produse dure.

e Conditionati suprafata neaderenta cu un strat subtire de ulei.

o Evitati utilizarea obiectelor ascutite; sunt recomandate instrumentele din lemn sau plastic.

e Acoperirea antiaderentd se poate intuneca odata cu utilizarea, dar acesta este un efect natural care nu afecteaza
functionalitatea sa. Acest efect este mai semnificativ pe culorile deschise.

o Pe aparatele de gatit cu inductie, utilizati setarile de putere medie.

o Asteptati ca piesa sa se raceasca inainte de spadlare pentru a evita arsuri sau deteriorari.

o Evitati sa provocati zgarieturi prin miscarea inutila Tnainte si inapoi a tigaii.

e Se recomandd spalarea manualad pentru a prelungi durata de viatd a vasului de gatit.

Instructiuni de siguranta

e Nu permiteti flacara directa pe maner, deoarece aceasta slabeste bachelita si poate provoca deteriorarea prin
rupere. Piesele cu manere din bachelitd nu sunt sigure pentru cuptor.

e Piesele cu manere metalice se pot supraincalzi in timpul utilizarii, folositi protectie termica la manipulare.

¢ Asigurati-va ca tigaia este plasata intr-o pozitie stabila si nu se roteste pe sine.

o Daca ustensila este utilizata pe aragazuri cu gaz, asigurati-va ca ustensila este sustinuta corespunzator.

o Ustensilele de gatit si plita trebuie sa aiba acelasi diametru pentru a ajuta la prevenirea pierderilor de energie si la
obtinerea unei bune performante de gatit.

o Utilizati puteri medii, nu lasati piesa goala in foc si nu o supraincalziti, acest lucru poate deteriora acoperirea si
provoaca un accident.

o Intoarceti manerul spre interior sau lateral pentru a evita loviturile accidentale.

o Nu ad3dugati apa rece intr-o tigaie fierbinte, deoarece socul termic poate deforma tigaia.

o Daca stratul antiaderent este uzat sau se decojeste, nu mai utilizati cratita.

e La piesele cu fitinguri cu suruburi, manerul se poate slabi odata cu utilizarea. Pentru siguranta dumneavoastra,
trebuie sa strangeti imediat cu o surubelnita conventionala si, daca acest lucru nu este posibil, scoateti piesa.

e Tnlocuiti cratita daca observati deformari care 1i afecteaza stabilitatea.

e Aceste ustensile nu sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu microunde.

¢ Nu atingeti si nu miscati ustensile de gatit fierbinti, asteptati sa se raceasca inainte de a le manipula pentru a evita
riscul de arsuri.

¢ Nu lasati niciodata tigaia nesupravegheats in timpul utilizarii, deoarece acest lucru poate provoca incendii sau
accidente.

¢ Tineti piesele departe de indemana copiilor in timp ce gatiti.

¢ Nu supraincalziti si asigurati-va intotdeauna c3 uleiul, apa sau materialele alimentare se afla in vasul de gatit
inainte de a-l incilzi.

o Evitati utilizarea spray-urilor de gatit.

o Ustensilele de gatit nu trebuie utilizate ca recipient pentru depozitarea alimentelor, ceea ce ar putea duce la
patarea suprafetei neaderente.
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Rekommendationer for anvandning och underhall

Fore forsta anvandningen ska redskapet tvattas och torkas noggrant.

Kontrollera om det finns nagra skador, t.ex. bucklor eller [6sa belaggningar, eller andra skador som kan ha uppstatt
under transport eller pa forsaljningsstallet. De kan repa matlagningsytan.

En mjuk svamp och varmt vatten ar allt som kravs for att diska kokkarlet, anvand inte metalliska skursvampar eller
harda produkter.

Behandla non-stick-ytan med ett tunt lager olja.

Undvik att anvanda vassa foremal; instrument av tra eller plast rekommenderas.

Non-stick-belaggningen kan bli morkare vid anvandning, men detta ar en naturlig effekt som inte paverkar dess
funktion. Denna effekt ar mer pataglig pa ljusa farger.

Pa induktionshallar ska du anvanda medelhog effekt.

Vanta tills foremalet har svalnat innan du tvattar det for att undvika brannskador eller skador.

Undvik att orsaka repor genom onddig fram- och atergaende rorelse av pannan.

Handdisk rekommenderas for att forlanga livslangden pa ditt kbksredskap.

Sakerhetsinstruktioner

Lat inte handtaget utsattas for direkt eld, eftersom det forsvagar bakeliten och kan orsaka skador genom att det gar
sonder. Delar med bakelithandtag ar inte ugnssakra.

Delar med metallhandtag kan bli dverhettade under anvandning, anvand varmeskydd vid hantering.

Se till att kastrullen star stadigt och inte roterar runt sig sjalv.

Om redskapet anvands pa gasspisar, se till att redskapet stods pa ratt satt.

Koksredskapet och hallen bor ha samma diameter for att forhindra energiforlust och uppna bra
matlagningsprestanda.

Anvand medelstark effekt, lamna inte karlet tomt i elden och dverhetta det inte, det kan skada belaggningen och
orsaka olyckor.

Vrid handtaget inat eller at sidan for att undvika oavsiktliga stotar.

Hall inte kallt vatten i en het kastrull, eftersom den termiska chocken kan deformera kastrullen.

Om non-stick-belaggningen ar sliten eller flagnar ska du sluta anvanda kastrullen.

Pa delar med bultade beslag kan handtaget lossna vid anvandning. For din egen sakerhet bor du omedelbart dra
at med en vanlig skruvmejsel och om detta inte ar mojligt, ta bort delen.

Byt ut kastrullen om du upptacker nagra deformationer som paverkar dess stabilitet.

Dessa redskap ar inte lampliga for anvandning i mikrovagsugnar.

Ror inte vid eller flytta heta kbksredskap, vanta tills de svalnat innan du hanterar dem for att undvika risken for
brannskador.

Lamna aldrig stekpannan obevakad nar den anvands, eftersom det kan orsaka brand eller olyckor.

Forvara delar utom rackhall for barn under matlagning.

Overhett inte och kontrollera alltid att det inte finns olja, vatten eller livsmedel i kokkarlet innan du varmer upp det.
Undvik att anvanda matlagningssprayer.

Kokkarlet ska inte anvandas som forvaringsbehallare for livsmedel, eftersom det kan leda till flackar pa non-stick-
ytan.
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Odporicania na pouzivanie a udrzbu

Pred prvym pouzitim je potrebné naradie dokladne umyt a vysusit.

Skontrolujte, ¢i nie je poSkodeny, napriklad ¢&i nie si na riom preliaciny alebo uvolnené povlaky, pripadne ¢i nedoslo
k inému poSkodeniu pocas prepravy alebo na mieste predaja. Mohli by poSkriabat varny povrch.

Na umyvanie kuchynského riadu staci makka Spongia a hortca voda, nepouzivajte kovové drhnice podlozky ani
drsné prostriedky.

Neprifnavy povrch oSetrite tenkou vrstvou oleja.

Vyhnite sa pouzivaniu ostrych predmetov, odporucaju sa drevené alebo plastové nastroje.

Neprilnavy povrch mdze pouzivanim stmavnit, ale ide o prirodzeny efekt, ktory nema vplyv na jeho funkénost.
Tento efekt je vyraznejsi pri svetlych farbach.

Na indukénych vari¢och pouzivajte stredné nastavenie vykonu.

Pred umyvanim pockajte, kym kus vychladne, aby ste sa vyhli popaleniu alebo po§kodeniu.

Zabrante vzniku Skrabancov zbyto¢nym pohybom panvice tam a spat.

Na predizenie Zzivotnosti riadu sa odporica ruéné umyvanie.

Bezpeénostné pokyny

Nedovolte, aby na rukovati horel priamy plamen, pretoze oslabuje bakelit a mdze spdsobit poskodenie zlomenim.
Diely s bakelitovymi rukovatami nie si vhodné do riry.

Diely s kovovymi rukovatami sa mdzu poéas pouzivania prehrievat, pri manipulacii pouzivajte tepelni ochranu.
Uistite sa, ze panvica je umiestnena v stabilnej polohe a neotada sa sama na seba.

Ak sa riad pouziva na plynovych sporakoch, uistite sa, ze je riad spravne podoprety.

Kuchynsky riad a varna doska by mali mat rovnaky priemer, aby sa zabranilo stratam energie a dosiahol sa dobry
vykon varenia.

Pouzivajte stredny vykon, nenechavajte kus prazdny v ohni ani ho neprehrievajte, mohlo by to poskodit povrch a
sposobit nehody.

Otocte rukovat dovnitra alebo do strany, aby ste zabranili nAhodnym narazom.

Do horlcej panvice nepridavajte studenu vodu, pretoze tepelny Sok mdze panvicu zdeformovat.

Ak je neprilnavy povlak opotrebovany alebo sa odlupuje, prestaite panvicu pouzivat.

Pri dieloch so skrutkovymi spojmi sa mdze rukovat pouzivanim uvolnit. V zaujme vlastnej bezpeénosti by ste mali
ihned' utiahnut beznym skrutkova¢om, a ak to nie je mozné, diel odstrarite.

Panvicu vymerite, ak spozorujete akékolvek deformacie, ktoré ovplyviujl jej stabilitu.

Toto nacdinie nie je vhodné na pouzitie v mikrovinnej rire.

Nedotykajte sa horlceho riadu ani s nim nehybte, pred manipulaciou s nim pockajte, kym vychladne, aby ste
predisli riziku popalenia.

Nikdy nenechéavajte panvicu pocas pouzivania bez dozoru, pretoze to mdze spdsobit poziar alebo nehodu.

Pocas varenia uchovavajte ¢asti mimo dosahu deti.

Neprehrievajte a vzdy sa uistite, ¢i sa v riade pred ohrievanim nachadza olej, voda alebo potraviny.

Vyhnite sa pouzivaniu sprejov na varenie.

Kuchynsky riad by sa nemal pouzivat ako nadoba na skladovanie potravin, ¢o by mohlo viest k zafarbeniu
neprilnavého povrchu.
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Priporoc¢ila za uporabo in vzdrzevanje

Pred prvo uporabo je treba pripomocéek temeljito oprati in posusiti.

Preglejte, ali ni poskodovan, kot so vdolbine, odstopljeni premazi ali druge poskodbe, do katerih je morda prislo
med prevozom ali na prodajnem mestu. Te bi lahko opraskale povrsino za kuhanje.

Za pranje posode za kuhanje zadostujeta mehka goba in vro¢a voda, ne uporabljajte kovinskih ¢istilnih ploscic ali
ostrih izdelkov.

Povrsino, ki se ne prijema, negujte s tanko plastjo olja.

Izogibajte se uporabi ostrih predmetov, priporocljivi so leseni ali plasti¢ni instrumenti.

Neprijemljiva prevleka lahko z uporabo potemni, vendar je to naravni ucinek, ki ne vpliva na njeno funkcionalnost.
Ta ucinek je izrazitejsi pri svetlih barvah.

Na indukcijskih kuhalnikih uporabljajte srednje nastavitve moci.

Pred pranjem pocakajte, da se izdelek ohladi, da se izognete opeklinam ali poskodbam.

Z nepotrebnim premikanjem posode naprej in hazaj ne povzrocajte prask.

Za podalj$anje zivljenjske dobe posode je priporocljivo ro¢no pranje.

Varnostna navodila

Ne dovolite neposrednega ognja na rocaju, saj ta oslabi bakelit in lahko povzro¢i poSkodbe zaradi zloma. Deli z
bakelitnimi rocaji niso varni za pecico.

Deli s kovinskimi ro¢aji se lahko med uporabo pregrejejo, zato pri rokovanju uporabite toplotno zas¢ito.
Prepricajte se, da je ponev postavljena v stabilen polozaj in se ne obra¢a sama.

Ce posodo uporabljate na plinskih stedilnikih, se prepri¢ajte, da je posoda ustrezno podprta.

Posoda in kuhalna plo&¢a morata imeti enak premer, da prepredite izgubo energije in dosezete dobro zmogljivost
kuhanja.

Uporabljajte srednjo mo¢, ne puscajte praznega kosa na ognju ali ga pregrevajte, saj lahko to poskoduje previeko
in povzroci nesrece.

Rocaj obrnite navznoter ali na stran, da se izognete nenamernim udarcem.

V vroco ponev ne dodajajte hladne vode, saj lahko zaradi toplotnega Soka pride do deformacije ponve.

Ce je prevleka proti prijemanju obrabljena ali se lus¢i, ponev prenehajte uporabljati.

Deli z vijacnimi nastavki lahko med uporabo sprostijo rocaj. Zaradi lastne varnosti morate del takoj zategniti z
obicajnim izvijacem, ¢e to ni mogoce, pa ga odstranite.

Ce opazite kakrsne koli deformacije, ki vplivajo na stabilnost posode, jo zamenijajte.

Ta posoda ni primerna za uporabo v mikrovalovnih pecicah.

Vroce posode se ne dotikajte in je ne premikajte, poc¢akajte, da se ohladi, preden z njo zac¢nete ravnati, da se
izognete nevarnosti opeklin.

Ponev med uporabo nikoli ne puséajte brez nadzora, saj lahko to povzrodi pozar ali nesreco.

Med kuhanjem hranite dele na mestih, ki niso dosegljiva otrokom.

Ne segrevajte posode in se pred segrevanjem vedno prepri¢ajte, da so v njej olje, voda ali zivila.

Ne uporabljajte razprsil za kuhanje.

Kuhinjske posode ne smete uporabljati kot posodo za shranjevanije Zzivil, saj bi se zaradi tega lahko obarvala
neprijemljiva povrsina.
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